Atelier HAS
Nom/Prénom : 


4ème 1

Travaux pratiques Cuisine n°2: Préparation de crêpes 
Séance 1 : Etude de la fiche technique de fabrication
Objectifs : Décoder une fiche technique de fabrication.


  Calcul de proportionnalité.
Situation professionnelle

Dans le cadre de la découverte de la partie des préparations culinaires dans l’atelier HAS, le groupe 4ème1 va préparer des crêpes sucrées. Pour cela, il faut préparer une liste des ingrédients nécessaires pour la préparation de 16 crêpes.
1. Lire la fiche technique de fabrication de crêpes et remplir le matériel et les appareils nécessaires à la réalisation de cette recette.
2. A partir de la recette, compléter la phrase suivante : 
La recette est pour …………………….crêpes.

3. Déterminer le facteur de proportionnalité entre le nombre de crêpes dans la fiche technique de fabrication et le nombre crêpes qu’on veut préparer.

……………………………………………………………………………………………………………………………………………..

4. Quelle est l’opération mathématique à effectuer pour calculer les quantités des ingrédients à acheter pour préparer le nombre de crêpes nécessaires.

Addition……….Soustraction…………Multiplication………………Division…………………

Calculer les quantités des ingrédients à acheter pour préparer le nombre de crêpes  nécessaires et remplir le tableau.
	Les ingrédients Pour….. crêpes
-2 œufs                                    

-50 g de sucre                 

-4 dL lait
-50 g de beurre

- 160 g farine
	Calcul

-…………………………………………………. 

-………………………………………………….
-………………………………………………….
-………………………………………………….
- ………………………………………………….


	Les ingrédients

Pour 16 crêpes                
-……….. œufs                                    

-………..de sucre                 

-………..dL lait
-………..g de beurre

- ……….. g farine
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